TecnosZubia
OPOSICIONES

Oposiciones Hosteleriay
Turismo

01/09/2025-30/06/2026 Centro de Estudios Tecnoszubia SL

Plazo vigencia Centro impartidor
condiciones

Preparacion Oposiciones Ensefianza Secundaria: 01/09/2025-30/06/2026
Hosteleria y Turismo

Curso Duracion

ENSENANZA NO OFICIAL Y NO CONDUCENTE A LA OBTENCION DE UN TiTULO CON
CARACTER OFICIAL O CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD

240 Mixta/Online Sabadodegaigh.

Ne horas total Modalidad Horario

C/ Garcia Lorca, 27-A, Local 1, 18140 — La Zubia (Granada)

Lugar de imparticion

01/09/2025 -30/06/2026 Segun Fecha de Incorporacion Plazo del o1 al 10 de cada mes
Oficial en el Centro.

Plazo de inscripcion Precio final completo Procedimientos de pago

Efectivo, tarjeta de crédito o débito, transferencia o domiciliacién bancaria.

Formas de pago

El nUmero maximo de alumnos presenciales por grupo sera el que permitan las autoridades sanitarias, con
el objetivo de guardar las obligatorias medidas de sequridad y distanciamiento social en el momento que
den comienzo las clases, o en su defecto, lo que dispongan las autoridades educativas y sanitarias en los
restantes meses del ano.

N° maximo de alumnos
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TecnosZubia

OPOSICIONES

Ejercitacion técnica y preparacion de las partes
que comprenden el examen de oposicion: teoria,
practica y didactica.

Realizacion de simulacros de examen, con

Superar el proceso selectivo y alcanzar una plaza de caracter trimestral.

la Funcion Publi nte. .-
acceso a la Funcién Poblica docente Exposiciones orales por parte del alumnado.

Objetivo Metodologia
Cualquier persona que desee obtener una plaza en Doctor, Licenciado, Ingeniero, Arquitecto o el
la funcion publica docente. titulo de Grado correspondiente y el Master de

Especializacion Didactica o antiguo CAP.

Personas destinadas a quién va dirigido Requisitos de acceso

Tema 1: [Fundamento, naturaleza y propésito d... ] Temario oficial regulado en la Orden de o01-02-
e ) 1996, (BOE n°38 de 13-02-1996).

Tema 2: [La planificacion empresarial en host... ]

Ejercicios o supuestos practicos pertinentes para

Tema 3: ion ntrol pr rios e... .
ema 3: [Gestion y control presupuestarios e ] dar respuesta eficaz a las pruebas a las que se van

Tema 4: [Instrumentos de control empresarial n... ] a enfrentar.
Tema 5: [Adaptacion del Plan General de Conta... ] Componentes esenciales para la elaboracion de
_ situaciones de aprendizaje y el disefio de la
Tema 6: [El ciclo contable en las empresas del s... ] programacién didactica (modelos, ejemplos,
Tema 7: [Analisis de los estados financieros e... ] d:c;Jmentos tecnicos y pedagogicos, legislacion,
etc.).

Tema 8: [Analisis de la rentabilidad en las empre... ] . ,
El material didactico sera entregado de manera

Tema g9: [Analisis de la liquidez y del endeuda... ] gradual a lo largo de los meses, de acuerdo a
., _ _ temporalizacion establecida por el /la
Tema 10: [Evaluacion de la estructura financie... ] p
reparador/a.
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Tema 11: [Evaluacion de inversiones en el secto... ]
Tema 12: [La organizacion en las empresas y ent... ]

Tema 13: [La profesionalidad en Hosteleriay Tur...

—_

Tema 14: [Estadistica descriptiva y analisis esta... ]
Tema 15: [El fendomeno turistico. Valoracion del... ]
Tema 16: [Mercado turistico y proceso global d... ]
Tema 17: [Marketing turistico. Diferenciacion del...]
Tema 18: [La aplicacion del sistema de “serv... ]
Tema 19: [Planificacion estratégicay plande m... 1]
Tema 20: [Marketing operacional y marketing... 1]
Tema 21: [Gestion y control de calidad enlase... ]
Tema 22: [El marketing interno en las empresas... ]
Tema 23: [El subsector de restauracion gastron... ]
Tema 24: [El subsector de industrias de pastele... ]
Tema 25: [Procesos y estructuras de los estable... ]
Tema 26: [Procesos en los establecimientos de... ]
Tema 27: [Investigacion de mercados en los sec... ]
Tema 28: [Oferta de servicios en empresas de... ]
Tema 29: [Composicion, adaptacion y aspectof... ]

Tema 30: [Alimentacion y nutricion: Grupos de a...

—_

Tema 31: [Nutricion y dietética: Relacion entre g...

—_
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Tema 32: [Gastronomia espafiola: Evolucion y t...

Tema 33: [Los vinos espanoles. Geografia vinic...

Tema 34: [Gestion y control de almacenes de...

Tema 35: [Evaluacion de costes, consumosyy pr...

Tema 36: [Precios y control de ventas en los s...

Tema 37: [El subsector de alojamiento: Estimac...
Tema 38: [Procesos y estructuras en las empres...
Tema 39: [Ofertas de servicios de alojamiento: ...
Tema 4o0: [Técnicas y procedimiento econémic...
Tema 41: [Servicios y venta en el departamento...
Tema 42: [Evaluacion de costes y asignacion d...

Tema 43: [Gestion de la sequridad en los alojam...
Tema 44: [El subsector de intermediacion de se....

Tema 45: [Procesos y estructuras en las agencia...

Tema 46: [Medios de transporte y construccio...

Tema 47: [Gestidn de reservas y emision de do...
Tema 48: [Organizacion, operacion y control de...
Tema 49: [Atencion al cliente, venta directa y n...
Tema 50: [Sistemas y procedimientos derivado...
Tema 51: [Evaluacion de costes en agencias de...

Tema 52: [Recursos y planificacion territorial de...
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Tema 53: [Creacion y desarrollo de productos t... ]

Tema 54: [La actividad de asistenciay guiaagr... ]
Tema 55: [Programacion de itinerarios turistico... ]
Tema 56: [Técnicas de asistencia, animaciony c... ]
Tema 57: [Aeropuertos, puertos, estacionesy de...]

Tema 58: [Servicios y entidades de informacion... ]

Tema 59: [Gestion de la informacion en entid.... ]
Tema 60: [Espana como destino y productot... ]
Tema 61: [Destinos y productos turisticos in... ]
Tema 62: [Gestion de pequeiias empresaso... ]

Tema 63: [Ocio y tiempo libre en la sociedad e... ]
Tema 64: [El animador: Modelos y situacione... ]
Tema 65: [Disefio y promocion de programas d... ]
Tema 66: [Actividades fisicas y deportivasm... ]

Tema 67: [Planificacion y organizacion de vela... ]

Programa

José Alfonso Gomez Medina (teoria y practica).
Cualificacion: Profesor EESS Hosteleria y Turismo.

Formacion: Diplomatura en Técnico en Empresas y Actividades
Turisticas.

Experiencia: 12 aflos como preparador de oposiciones.
Contacto: josealfonsogomez@tecnoszubia.es

Horario: Lunes, martes, miércoles, jueves y viernes.

Material necesario

Al tratarse de un curso de preparacion de
oposiciones de Ensefianza Secundaria para el
acceso a la Funcion Publica Docente, no existen.

Profesorado

Condiciones para la superacion de la
ensefnanza
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10 Plazas
(sin diferenciar aun ingreso libre/discapacidad)

Decreto 256/2023, de 10 de octubre, por el que se
aprueba la Oferta de Empleo Publico
correspondiente al afio 2023 para el ingreso en los
Cuerpos de Profesores de Ensefianza Secundaria, de
Profesores de Escuelas Oficiales de Idiomas, de
Catedraticos de Musica y Artes Escénicas, de
Profesores de Musica y Artes Escénicas, de Maestros
y de Profesores Especialistas en Sectores Singulares
de Formacion Profesional, para la adquisicion de
nuevas especialidades de los Cuerpos de Profesores
de Ensefianza Secundariay de Maestros, y por el que
se modifica el Decreto 549/2022, de 29 de
noviembre, por el que se aprueba la Oferta de
Empleo Publico, correspondiente al afio 2022, para
el acceso a los Cuerpos de Inspectores de Educacion
y de Catedraticos de MUsica y Artes Escénicas.

25 Plazas
(sin diferenciar aun ingreso libre/discapacidad)

Decreto 264/2024, de 10 de diciembre, por el que se
aprueba la Oferta de Empleo Publico
correspondiente al afio 2024 para el ingreso en los
Cuerpos de Profesores de Ensefianza Secundaria, de
Catedraticos de Musica y Artes Escénicas, de
Profesores de Musica y Artes Escénicas y de
Maestros.

El alumno tiene derecho a desistir del contrato de
formacién vinculado sin penalizacion alguna y sin
necesidad de justificacidn, en un plazo de catorce
(14) dias naturales contados a partir de la fecha de
firma del contrato. Para ejercer este derecho, el
alumno debera notificar su decision de desistir
mediante una declaracion clara e inequivoca
enviada por correo electronico a la direccion
especificada en el contrato. Sin embargo, el
alumno no tendrd derecho a desistir si
éste ha accedido a los contenidos del curso a
través de Aulatecnos.es o el curso ha comenzado,
antes de finalizar el plazo de catorce (14) dias
naturales, de acuerdo con lo dispuesto en el
articulo 103 del RD legislativo 1/2007 de 16 de
noviembre. La aceptacion o firma del contrato
vinculado implica el reconocimiento expreso por
parte del alumno de la pérdida de este derecho en
caso de inicio del curso dentro del plazo
mencionado, por lo que se le entregara una copia
del contrato en el momento de la firma para su
conocimientoy archivo. En caso de ejercicio valido
del derecho de desistimiento dentro del plazo
establecido y antes del inicio del curso, la
academia reembolsara cualquier pago realizado
por el alumno en relacion con el contrato en un
plazo maximo de catorce (14) dias naturales a
partir de la fecha en que se reciba la notificacion
de desistimiento.

Plazas Ofertadas/Convocadas Junta Andalucia

Derecho al Desistimiento
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